Sicherheitsvorschriften
Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor gefahrlicher Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Dieses Symbol warnt vor nicht-ionisierende elektromagnetische
Strahlung. (Bildzeichen 5140 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemaBer Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschdadigungen hervorgerufen werden!

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole miissen unbedingt befolgt werden
und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Geridtes muss
die Bedienungsanleitung gelesen werden.

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr flir Personen, Umgebung und fir
das Induktionsgerat selbst flihren. Bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften besteht kein
Recht auf jegliche Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken flihren

( Beispiele ):

- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch Uberhitzte Pfannen

- Gefahr flir Personen durch Uberhitzte Abstellflache (Ceranfeld)

Sichere Anwendung

Die Sicherheitsvorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen Vorschriften
fir Elektrizitdt zur Verhinderung von Unfdllen sowie jegliche betriebsinterne Arbeits-,
Anwendungs- und Sicherheitsvorschriften missen befolgt werden.

- Achtung! Kochgeschirre dirfen nur mit ganzem Umfang auf die Kochstelle gestellt werden.
Keine heiBen Topfe oder Pfannen auf das Bedienfeld, die Anzeigen oder den Kochfeldrahmen
stellen. Das Ignorieren dieses Hinweises fihrt zu Beschadigungen der Tépfe und des Gerates.
Auswirkung bei Ignorieren: Topfe werden miteinander verschweiBt, Verbrennen des
Fugenmaterials durch Warme der Topfe und damit Zerstérung der Dichtung, fihrt zu
Eindringen von Feuchtigkeit und Fett und kann damit zum Defekt des Gerdtes flihren. Defekt
der Anzeigen bzw. Bedienfelder.

- Wenn das Ceranglas gerissen oder gebrochen ist, muss das Induktionsgerat ausgeschaltet
und von der elektrischen Zufuhr getrennt werden. Berihren Sie keine Teile im Innern des
Induktionsgerates.

- Das Ceranfeld wird durch die Hitze der Pfanne aufgewdrmt. Um Verletzungen
(Verbrennungen) zu vermeiden, das Ceranfeld nicht berihren.
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- Bitte Vorsicht vor heiBen Speisen und Flissigkeiten.

- BITTE BEACHTEN: Warnung vor moéglicherweise rutschigem Boden in der Umgebung des
Gerates. Dies kann zu Verletzungen fihren.

- Um Uberhitzung der Pfannen durch Leerkochen zu vermeiden, heizen Sie die Pfanne nicht
unbeaufsichtigt und ohne Kochgut auf.

- Schalten Sie die Heizzone aus, wenn Sie die Pfanne flir eine Weile wegnehmen. Dadurch
vermeiden Sie, dass der Heizprozess automatisch einsetzt, sobald eine Pfanne zurlick auf die
Heizzone gestellt wird. Somit wird ein unbeaufsichtigtes Aufheizen vermieden, d.h. eine
Person, die das Induktionsgerat benitzen will, muss den Heizprozess durch Einschalten des
Gerates bzw. durch Drehen des Leistungsreglers auf "EIN" starten.

- Benutzen Sie die Kochflache nicht als Ablage!

- Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. zwischen Pfanne und Ceranfeld, da es sich entziinden
kdnnte. Aluminiumfolien und KunststoffgeféaBe dirfen nicht auf die heiBen Oberflachen gelegt
werden.

- Es ist darauf zu achten, dass wahrend des Betriebs des Gerdtes Gegenstdnde, die der
Benutzer tragt, wie z. B. Ringe, Uhren usw., heiB werden kdénnen, wenn diese nah an die
Kochebene kommen.

- Nach Gebrauch ist die Kochplatte mittels ihrer Regel- und/oder Steuereinrichtung ab-
zuschalten. Nicht auf die Topferkennung verlassen.

- Legen Sie keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oder andere magnetempfindliche
Gegenstande auf das Ceranfeld.

- Es dlirfen nur empfohlene Typen und GroBen von GefdBen eingesetzt werden.

- Das Induktionsgerat hat ein internes Luftkihlsystem. Vermeiden Sie, dass die Luftzufuhr- und
Luftauslasszone mit Gegenstanden ( z.B. Stoff ) behindert werden. Dies wiirde ein Uberhitzen
und daher das Ausschalten des Gerates verursachen.

- Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerat und das Uberlaufen von Wasser
oder Kochgut Gber den Pfannenrand. Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl.

UnsachgemaBe Bedienung
Die Funktionstiichtigkeit des Induktionsgerdtes kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleistet
werden. Die Grenzwerte gemaB den technischen Daten dirfen unter keinen Umsténden uber-
oder unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderungen am Gerdt beabsichtigen. Um die
Sicherheit zu gewahrleisten, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile und Zubehorteile, welche
durch den Hersteller bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht originalen Komponenten erlischt
jegliche Haftung flir Folgekosten. Bei Demontage, Priifungen oder Reparaturen auf
Standsicherheit des Gerates achten.

Achtung! Beim Austausch von Ersatzteilen muss das Induktionsgerat von der
Stromzufuhr "sichtbar getrennt werden".
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Pfannenerkennung

Pfannen mit einem kleineren Durchmesser als 12 cm (Boden) werden nicht erkannt. Wahrend
dem Betrieb leuchtet die Betriebsanzeigelampe, LED bzw. die digitale Anzeige zeigt die gewahlte
Leistungsstufe (1-9) an. Beim Betrieb ohne Pfanne oder eines ungeeignetem Pfannenmaterials,
wird keine Leistung abgegeben, die Betriebsanzeigelampe blinkt nur kurz bzw. die Anzeige
meldet kein Topf erkannt siehe Fehlermeldungen.

Uberwachung der Heizzone

Die Heizzone wird durch einen sich unter dem Ceranfeld befindenden Temperatursensor (Mitte
der Kochstelle) tiberwacht. Uberhitzte Pfannen (heiBes Ol, leere Pfannen) kénnen in der Mitte
der Kochstelle erkannt werden. Die Energiezufuhr wird gestoppt. Das Gerat Ubertragt erst
wieder Energie auf die Pfanne, bis die Temperatur auf einen normalen Wert gesunken ist.

Achtung! Es wird nur das Kochgerat vor Uberhitzung"geschUtzt, nicht die Pfanne. Die
Uberhitzte Pfanne wird erst erkannt, wenn die Uberhitzung das Ceranfeld die
Abschalttemperatur (260°C) erreicht hat.

Gerauschentwicklung
Die Ventilatoren der Kiihlung sind hérbar, schalten aber zwischendurch wieder ab.

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bei der Montage,
Anwendung und Unterhalt beachtet werden miissen. Sie muss vor der Installation und
Inbetriebnahme vollstdndig durch den Monteur und das Bedienpersonal gelesen werden, und
immer zum Nachschlagen in der Ndhe der Kochstelle aufliegen.

Anwendung

Die Induktionsgerdte werden zum Zubereiten von Mahlzeiten eingesetzt. Sie kdénnen zum
Kochen, Warmhalten, Flambieren, Grillen usw. von Speisen verwendet werden. Achtung, auf
Induktionsgeraten muss ausschlieBlich induktionstaugliches Pfannenmaterial verwendet werden.
Fir den Einsatz des Pfannenmaterials sollten nur von uns empfohlene und fiir den
professionellen Gebrauch geeignete Produkte eingesetzt werden. Der komplette Pfannenboden
muss magnetisch sein. Im Zweifelsfalle kann man dies mit Hilfe eines Dauermagneten testen.

Produktbeschreibung

Produkte

- Kompakte Modulbauweise

- Einfache Bedienung mittels Drehknopf

- Kompakte Leistungselektronik erméglicht einfachen und sicheren Betrieb

- Max. Betriebssicherheit dank diversen Schutz- und Uberwachungsfunktionen

- Stufenlose Leistungsregelung mit elektronischem Ubertemperaturschutz des
Leistungsteiles.

- Bei 300x300F und Sauteusenspulen: 5-Fihler-Temperaturiiberwachung fir
verbesserten Topfschutz.

Technische Daten
Bedienung und Kontrolle

Lampe ,,Betrieb bzw. Topferkennung™ 2V DC/ca. 10mA (LED Griin)
Leistungsregler — Potentiometer 00hm - 10kOhm
Digitale Anzeige ,,Leistungs- und Fehleranzeige™ 2,8V DC/ca. 60mA (rot)
Lampe ,,Betrieb™ grin (Gerate mit Hauptschalter)
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